Kadar je ok

us

pred vonjem

Kako naj razumemo vino, ki odstopa od
trenutno veljavne mode, ki ljubi mla-
dostne arome? In morda so ob¢utki v

ustih tisti, ki nam dajo ve¢ zadovoljstva
kot paleta sadja, ki skace pred nosom?

Veste kaj? Ohranimo svoje veselje in se

ne dajmo pretirano motiti z modo.

DUSAN BREJC

adnja leta se opisi vin pogosto

omejijo na vonje. Nasploh nam

pri hranjenju vladajo mocne

arome. Pomislimo na sadne jo-
gurte? Ali maline res tako mocno disijo?
Zgodi se, da tudi vina ocenjujemo pred-
vsem po vonjalnih znacilnostih. Pretira-
vanje pri naStevanju vinskih arom je ze
skoraj obicajno pocetje. Ce malo pono-
vimo: cvetica je tisto, kar zaznamo samo
z vohom (skozi nos); aroma se sprosti
Sele v ustih (in konca v nosu); odhod,
zaton ali pookus pa se predvsem nana-
Sajo na obstojnost arome (in ne okusa)
in njeno kakovost, ki jo zaznamo, po-
tem ko smo vino Ze pogoltnili. Pookus
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samo delno zajame druge pojme, ki so
okusalne narave, ceprav skladnost na
koncu okusanja le da obcutek nizje ali
visje kakovosti. Pookus je zato ponesre-
cen pojem. Do konca dozorelo vino ne
bo imelo veliko primarnih (po grozdju)
niti sekundarnih arom (od vrenja), am-
pak bodo v vecini terciarne (zorenje)
in $e bolj poudarjene kvartarne arome
(staranje), ki se oblikujejo v steklenici.
Kako hitro se to zgodi, je najbolj odvi-
sno od osnovnega vina, steklenicenja in
skladiScenja, kar bistveno vpliva na cas,
v katerem bo vino ostalo na vrhu. To je
lahko le kaksno leto ali desetletje in vec.
Pravila ni in vsako vino je v tem pogle-

du individuum. Tudi ni boljse tisto, ki je
starejSe ali dalj Casa na vrhu. Gre za este-
tiko, in ne statistiko.

Okus vina poleg treh osnovnih oku-
sov (brez slanega) zajame Se otip, kar
se nanasa na polnost, svezino, trpkost
(astringenca), teko¢nost in celo na za-
znavo SO2. Vse to $e kako prispeva h
kon¢ni oceni. Pa vendar moramo pri-
znati, da smo glede okusa in otipa povr-
$ni in manj zainteresirani. Ugledni John
Salvi MW (master of wine) zato potozi:
»Saj nismo trgovci s sadjem — kaj pa
konsistenca, tekstura, struktura'« Res.
Vino je toliko vec kot Se tako imeniten
parfum.

et je skrb za zdravje in dobro podutje na prvem mestu
= ker je degustadja v korakih edini nadin, da poskusimo
Vet vin in ostanemo do sebe, vina ter okolice odgovormi
= kerje voda za Iejo, vino pa za ulitek
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